Portion LiVar Schinken Prosciutto di Monastero ...................coocovviiiiiiiii e

Portion Joselito Ibérico Jamoén Gran Reserva de Bellota

POrtion JOrdan OlIVEN...............couoiiiiiiiiieiececeeeee ettt
Gillardeau-Auster mit Zwiebel-Vinaigrette & Chesterbrot.......ccooeiiiienic v Stk. 6,50
Gebeizter Saibling mit Leindl-Vinaigrette, Kressemayonnaise & Radieschen...............c.......... .24,50
Marinierter Spargelsalat mit Erdbeeren, gebeitzdem Ei & Sauerbrotchip ................. (¥) ... .21,00
Rindertatar mit geréstetem Sauerteigbort, bergischem Kase, Eigelbcreme & Pfliicksalat ......21,50
Bunter Salat der Saison mit eingelegtem Gemuse, Kernen & Nissen
wahlweise mit Himbeer-Vinaigrette oder unserem Hausdressing.........c.ccoceeeeevveveieennns @ ........ 12,50
MIEFISCRFILET ..o ettt ettt et st et +18,00
mit gebratenen Steakstreifen.......................coooiiii e +18,00
mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen ... + 18,00

»Prunier” Caviar vom sibirischen Stor klassisch mit Blinis,
Frahlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei & Creme fraiche
e feines schwarzes Korn, Kraftig, WUrzig, 15 ..ooouivioe oo 52,00

Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce ROUIllE ......ccoveivviviicciiiiieceece e 19,50
Suppe von Spargel und Frankfurter Griinen Krautern
mit Eierstich & SPargelChUtNeY ........ooviiiiiieee e @ ...... 15,50

RELAIS &
CHATEAUX

Fisch des Tages mit Blattspinat, Kartoffelplree & SchnittlauchOl ..o 32,00

Schollenfilet , Finkenwerder Art“

mit Bisumer Krabben, gegrilltem Romana Salatherz & geschwenkten Kartoffeln.................. 37,00
VEGETARISCH / VEGAN
GruR aus Korea mit gebackenem Blumenkohl, WeiRem Bohnenplree & Perl-Couscous @ .26,50
Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes & veganer Mayonnaise ...... @ .12,00
Linguine aglio, olio e Peperoncino SSSSTOSSOOROOS: 1 8 0 0
MITFISCRTILET ... e ettt e e + 18,00
mit gebratenen Steakstreifen ... +18,00
mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen ............................cccocooiiiiiiiee +18,00
Linguine mit Bianchetti Triiffel..........................coiii e .26,50
Gebratener Lammriicken ,,Gartnerinnen Art”
mit Schwerter Senfkruste & Rotwein-Schalotten JUS........oovvviiiiiiicc e 38,00
Rinderfilet ,,Surf & Turf“ mit Wildgarnele, Leipziger Allerlei & Kartoffelplree ......cccceeevveennne 49,00
Kalbs-Currywurst mit hausgemachter CurrysoRe, belgischen Pommes & Mayonnaise .......... 16,50
Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat, Anchovis, Limette & Preiselbeeren................... 36,00
Geschmorte Ochsenbackchen mit Vanille-Mohren & Speckchampignons .......ccceeeeeveeieennen. 42,00
Miillers Kaiserschmarrn mit Rhabarberkompott & Joghurteis .........cccccoviiiiiiiiiiiiiii 15,50
Erdbeeren Mascarpone Schnitte mit Vanille-Himbeercréme. .......cccccooooiiiiiiiiiiiiicce 15,50
Sorbet du Chef ohne oder mit Champagner ........ocvooiiiiiiiii e, 4,00/ 8,00
Kaseauswahl von Bernard Antony mit Sauerteigbrot & Feigensenf ..o, 24,00
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