Portion LiVar Schinken Prosciutto di MoNnastero ..................cccocvviviiiiiiiciecceceeeeeee e 13,00
Portion Joselito Ibérico Jamon Gran Reserva de Bellota.......ccooveeviiieiiie i 28,00
POItION JOPAAN OTIVEN.........ooeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt (¥)....11,50
Gillardeau-Auster mit Zwiebel-Vinaigrette & Chesterbrot.........cccooveoeeeeviecceccece e Stk. 6,50
Gebeizter Label Rouge Lachs mit Fenchel-Orangensalat & PoNnzu ............c..ccccooveeveeieieennn. .23,50
Rote Bete Salat mit Himbeervinaigrette, gebackenem Ziegenkase-WanTan

& TUFFRINONIG. o+ttt e ettt e s e e e e et seer e e e s et et eseesaeseereees (¥).... 21,00
Rindertatar mit geréstetem Sauerteigbrot, bergischem Kase, Eigelbcreme & Pfliicksalat ......22,50
mit ,,Prunier” Caviar 158 vom sibiriSCheN STOI ........ooooiiiie e + 24,00

Bunter Salat der Saison mit eingelegtem Gemise, Kernen & Nissen

wahlweise mit Himbeer-Vinaigrette oder unserem Hausdressing 12,50
MITFISCRFILET ... e ettt e e + 18,00
mit gebratenen Steakstreifen.......................ccooii oo + 18,00
mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen ... + 18,00

»Prunier” Caviar vom sibirischen Stor klassisch mit Blinis,

Frahlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei & Créme fraiche

e feines schwarzes Korn, Kraftig, WUrzig, 15 ...ccooviviiiiieeie et 42,00

Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce ROUINE ......ccvveevieiiieeeeeeeeeeeee 19,50

Crémesuppe vom MuskatkUrbis ,Tom-Kha Style“

mit Satéspiel vom Miral HUNNChEN .......ocooiiiie e 16,50

mit Satéspiell VOM Krauterseitling .......oooooiiiiie e 16,50

" Bio gy

Fisch des Tages mit Blattspinat, Kartoffelplree & SchnittlauchOl.......c.ocooviviiiiiiiiiii, 32,00
Steinbuttfilet mit Wurzelgem{se, Sellerieptree & Curry-Champagnerschaum....................... 44,00

VEGETARISCH / VEGAN

Lackierte Miso Aubergine mit SuBkartoffelpommes...vegan..........ccoocovvviviiincncnns (5F) vonne 24,50
Kartoffelgnocchis mit Feigen, Mimolettesauce & Triffel ............ccocooiiiiiiinnn, @ ...... 26,50
Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes & veganer Mayonnaise @ ...... 14,50
Linguine aglio, olio e Peperoncino............ 17,00
MIEVONGOIC..........ocee e e ettt et eee et s e e en +18,00
mit gebratenen Steakstreifen ... +18,00
mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen .....................ccoocooiiiiiiic, +18,00
Linguine mit Waldpilzen & Herbsttriffel..........ccoooviiiii e @ ...... 26,50
Babarie Entenbrust mit Rahmwirsing & glasiertem Cox Orange:.........cccoeeueeeeeeeeeeceeeeeer e 42,00
Rinderfilet mit Speckbohnen, Kartoffelgratin & Schalottenjus .........cccooeioenn v 49,00
Kalbs-Currywurst mit hausgemachter CurrysoRe, belgischen Pommes & Mayonnaise .......... 16,50
Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat, Anchovis, Limette & Preiselbeeren.................. 36,00
Geschmorte Kalbsbdackchen mit MarkkloRchen, Staudensellerie & Sellerieplree .....ccveevennee 39,00
Miillers Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster & Joghurteis .......ccooveviiiiiiiiiicieceee, 15,50

Miullers Schokoladenvariation von der Cru Virunga 70% Schokolade mit Himbeersorbet...15,50

Sorbet du Chef ohne oder mit Champagner ........cc.oovooiiiiceecee e, 4,00 / 8,00
Kdseauswahl von Bernard Antony mit Sauerteigbrot & Feigensenf ..., 24,00

QR-Code scannen
[.,'ﬂ N und noch mehr entdecken!
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