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Liebe Freunde der Genuss-
kultur und Lebensfreude,

unterhaltsam und genussvoll geht es auch
im zweiten Halbjahr 2026 weiter. Wir
verwandeln die Diepeschrather Muhle in
ein Zentrum fur Kunst, Kultur und Kulinarik.

Lust auf besondere Momente? In unserem
s1asteful Hideaway* finden Sie Genuss in
allen Facetten - von Dinner-Highlights mit
Live-Musik, Comedy oder Literatur, bis hin
zu entspannten Gourmetabenden unter
Freunden. Mal groB, mal fein, immer
besonders - unser Kulinarischer Kalender
steckt voller individueller Erlebnisse, die
Sie Uberraschen und begeistern werden.
Ich verspreche lhnen, fur jeden Geschmack
ist etwas dabei.

Freuen Sie sich auf besondere Begeg-
nungen, Entschleunigung und SpaR -
wir freuen uns auf Sie.

Herzlichst Ihr

- él %ﬁ‘%

Nelson Muller & Team



I  SONNTAG, 2. AUGUST

30. AUGUST-2. SEPTEMBER

Reset & Rise
LuJong Yoga Retreat

Mit Ralf Bauer und Nelson Mdiller

Dine & Dance
THE OPEN AIR

Mit Mousse T, Phil Fuldner und Ante Perry

Die Muhle wird zum Festival-Gelande.
Die bekannten DJs Mousse T, Phil Fuldner
und Ante Perry legen auf.

Disco/House Sounds, Snacks und Sundowner/
Getranke vom Foodtruck. Legere Atmosphare mit
Glam - Partystimmung vom Feinsten.

Frihbucher-Tickets 25-35 € p.P.
Tickets 35-45 € p.P.

Speisen und Getranke nach Verzehr.
VIP-Tickets 99 € p.P. inkl. Speisen.

Wenn Sie an dem Sonntag libernachten méchten,
buchen Sie unser ,Sonntags-Special“ Superior-
Doppelzimmer mit Fruhstick vom Schlemmerbuffet
ab €276




s SONNTAG, 30. AUGUST | AB12 UHR

OMERO
Treffen

Edle Karossen, groBe Emotionen, stilvolle
Begegnungen und der Sound echter Leiden-
schaft - lassen Sie sich das Treffen der
Sportwagen-Enthusiasten nicht entgehen.

Der Innenhof der Diepeschrather Mihle und die
groBe Muhlenterrasse werden zum Treffpunkt fur
Liebhaber exklusiver Sportwagen.

Zwischen glanzendem Lack und starken Motoren
sorgt Nelson Mdller fir den passenden Genussmo-
ment. Mit feinem Champagner und seiner legendaren
Currywurst.

Der Eintritt ist frei.
Essen und Getranke nach Verzehr.

MITTWOCH, 2. &
DONNERSTAG, 3. SEPTEMBER

Schulstart

Dies darf mit der Familie und Freunden
gefeiert werden.

Darum haben Nelson Mller und sein Team liebe-
voll zusammengestellte Schulstart-Menus fur Klein
und GroB kreiert. Freuen Sie sich auf saisonale und
regionale Lieblingsgerichte, kinderfreundliche Uber-
raschungen und entspannte Familienmomente.

Ob nach der Einschulungsfeier oder zum gemditli-
chen Familienessen nach dem ersten Schultag -
bei uns wird der Schulstart zum Genuss.

Wir wunschen allen Kindern einen erfolgreichen Start
ins neue Schuljahr und freuen uns auf lhren Besuch!

Der beliebte Abenteuerspielplatz ist Ubrigens gleich
gegenuber.

Millers in der Mlhle
jeweils 12.30 - 15 Uhr und ab 18 Uhr.




s DIENSTAG, 8. SEPTEMBER | AB 18.00 UHR

Fine Food Days
Cologne

,Muhlen-Hideaway" mit den Sternekdchen
Nelson Muller und Julia Komp

Vor den Toren Kolns wird die Diepeschrather
Muhle im Rahmen der Fine Food Days Cologne
zur kulinarischen Erlebnisroute, wenn Sterne-
kochin Julia Komp und ihre Sahila-Crew bei
Nelson Mduller zu Gast sind.

Nach dem Motto: Erleben, Teilen und AnstoBen - oder
wie Julia Komp gerne sagt: ,,Sharing is caring“ und Nel-
son Muller:,Wir gehen in den Wald, um unsere Seele
zu finden, oder in die Kiche® - startet die exklusive
Runde mit einem Aperitif und ersten kulinarischen
Kostlichkeiten an Stationen in der Natur rund um die
Muhle. AnschlieBend genieBen Sie einen kulinarischen
Dialog der beiden Sternekdche im Fine-Dining-Restau-
rant Schote mit Kompositionen internationaler Aromen,
regionaler Zutaten und internationaler Rezepturen ver-
eint in der nachhaltigen Kochkunst der Beiden.

Acht exklusive Gange aus zwei Kichen, inkl. Weinreise,
Champagner-Aperitif. Mineralwasser, Kaffeespezialita-
ten und Kolsch zum Ausklang. Tickets: 379 € p.P.

Die Teilnahme ist auf 30 Platze limitiert.

SONNTAG, 27. SEPTEMBER | AB18.30 UHR

Literatur in der Muhle

Literatur-Dinner mit Frank Schatzing

Zwischen Kolner Lebensgefuhl, groBer
Erzahlkunst und Visionen fur morgen.

Der Konrad-Adenauer-Saal wird zum Literatur-
Salon, wenn der bekannte Kolner Bestseller-Autor,
u. a. ,Der Schwarm® oder ,Was, wenn wir ein-

fach die Welt retten” und Nelson Miiller, groBe
Geschichten, geniale Gedanken und Gourmet-
Erlebnisse vereinen. Ein unterhaltsamer Abend
zwischen Literatur und Lebensart.

3-Gang Literatur-Men( und Lesung
109 € p.P. Getranke nach Verzehr.
Platzreservierung erforderlich.

Wenn Sie an dem Sonntag Ubernachten mochten,
buchen Sie unser ,,Sonntags-Special“ Superior-
Doppelzimmer mit Frihstick vom Schlemmer-
buffet ab 276 €




Wenn die Tage sanfter werden und das
Licht in warmen Goldtonen tanzt, beginnt
die Zeit des bewussten Genusses.
Klassische und innovative Menus mit
Karbis & Co. Erdverbunden, vielseitig
und Uberraschend anders.

Freuen Sie sich auf kulinarische
Kompositionen, die Warme
und Raffinesse vereinen.
Ganz gleich ob als Suppe,
Salat oder Gemijsé‘,— y 3
so vielfaltig schmeckt < =\
de'r Herbst..-f‘ e ‘*' >
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,Das Wandern ist
des Mullers Lust*

Genusswandern mit Nelson Mdller
im Bergischen Land

Intakte Natur mit herrlichen Mischwaldern,
abgelegene Taler, malerische Fachwerk- und
Schieferhauser, was gibt es Schoneres, als
das Bergische Land zu FuB zu erkunden?
Die Diepeschrather Muhle ist der ideale Aus-
gangspunkt fur ausgiebige Wandertouren.

Krauter-Expertin Monika Thiele sammelt mit Thnen an
Tag 1 wild wachsende Kichenkrauter in den Waldern
rund um die Muhle. An Tag 2 wandern Sie gemeinsam
mit Nelson Muller personlich durch die bergischen
Walder. Ausgewahlte kulinarische Erlebnisse runden
das Programm ab. Der Riickweg kann auf Wunsch
geshuttlet werden. Gemitliche Abende verbrin-

gen Sie in der Brasserie MULLERS in der Miihle bei
3-Gang-Menus mit bergischen Spezialitaten. Ebenfalls
enthalten sind das Frihsttck vom Schlemmerbuffet
und der Zugang zum Muhlen SPA mit Beauty Lounge.

Entspannung und Genuss pur ab 1.390 € p.P.
Limitierte Teilnahme auf Anfrage
und nach Verfligbarkeit.
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Dellbrucker
Jazzmeile

Matinee mit der Formation ,Trance Groove*

GenieBen Sie einen auBergewohnlichen
Sonntag voller Rhythmus und Lebensfreude
in der besonderen Atmosphare der Muhle.

Virtuose Jazz-Elemente, groovige Arrangements und
fein abgestimmte Improvisationen von der Formation
sTrance Groove®, in der unter anderem der Kolner
Komponist Helmut Zerlett an den Keyboards mit-
wirkt. Lassig, mitreiBend, hochkaratig. Jazz & More:
Ein beschwingter Nachmittag in der Muhle, mit guten
Sounds und MULLERS Currywurst & Kélsch.

Freier Eintritt.
Essen und Getranke nach Verzehr.
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DONNERSTAG, 22. OKTOBER | AB 20 UHR

Cologne Comedy
Festival in der Muhle

B

Erleben Sie einen Abend, an dem die
Lachmuskeln verwohnt werden.

Im Rahmen des renommierten Cologne Comedy
Festivals prasentieren wir erstklassige Stand-up-
Comedy in der einzigartigen Kulisse der Diepesch-
rather Muhle. Tickets 39 € p.P.

SONNTAG, 25. OKTOBER I AB 18:30 UHR

Comedy in der Muhle

Dinner, Drinks, Pointen - Ein Sonntagabend
voller Genuss, Humor und bester Unterhaltung
im Konrad-Adenauer-Saal. Vorab verwéhnen Sie
Nelson Muller und sein Team mit einem saisonalen
3-Gang-Menu. Im Anschluss folgt das aktuelle Comedy
Programm. 109 € p.P. Getranke nach Verzehr.
Ticketbuchung erforderlich.



Legerer Luxus-
hochste Qualitat "

Das Sternerestaurant ,Schote® ist ein Hotspot
fur GenieBer. Die urbane Atmosphare macht
jedes Geschaftsessen, Jubilaum, Familienfest
oder romantisches Dinner zu einem echten

Genuss-Erlebnis.

Die Philosophie: nachhaltig - saisonal - bewusst.
Innovative Spitzenkiche in stilvollem Ambiente.
Kreative Menls, saisonale und regionale Produkte,
handwerkliche Perfektion, exzellente Wein-
begleitung und leidenschaftlicher Service.

Fine Dining auf hochstem Niveau.

by NELSON MULLER




SONNTAG, 18. OKTOBER | AB 18 UHR

Nelson Muller
& Friends

Six-Hands-Dinner
mit den Sternekochen Peter Frideén,

PURS, Andernach

und Robin Pietsch,

LZeitwerk® & ,Robin Pietsch® Wernigerrode/Harz

Klare Geschmackslinien, asiatische Aromen,
avantgardistisches Handwerk und absolute
Produktfokussierung definieren den
Charakter der Sternekoche Peter Fridén
und Robin Pietsch.

Gemeinsam mit Sternekoch Nelson Miiller inszenie-
ren die beiden ein Sommermenu der Extraklasse.
Drei Regionen, drei individuelle Handschriften,

eine Cuisine: Gemeinsam kreieren die Spitzenkoche
Gerichte aus ihrem jeweils eigenen Repertoire,
wobei die Kuchenstile verschmelzen und einzigartige
Geschmackserlebnisse entstehen. Jeder Gang erzahlt
eine Geschichte. Ein Abend fur GenieBer...

Auf 30 Platze limitierte Teilnahme
Menl 215 € p.P.
Champagner-Aperitif, Weinreise,
Mineralwasser und Kaffee 150 € p.P.

Ubernachtungen im Superior-Doppelzimmer
inkl. Frahstick vom Schlemmerbuffet konnen
dazu gebucht werden ab 276 € p.P.
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I SAMSTAG, 31. OKTOBER | 22-3 UHR

Halloween-Party
in der Muhle

Wenn der Herbst im Bergischen Land einzieht,
ist es Zeit fur eine magische Nacht: Fur die
groBe Halloween Party wird der Konrad-Ade-
nauer-Saal in eine herbstliche Partykulisse
verwandelt.

Bar und Beats, DIs und Drinks, Mitternachts-Snacks
in stimmungsvoller Atmosphare. Hier treffen Eleganz,
einfallsreiche Kostime und Partylaune aufeinander.
Tickets 69 € p.P. Getranke nach Verzehr.

Wenn Sie an dem Samstag Ubernachten mochten,
buchen Sie unser ,Samstags-Special“ Superior-
Doppelzimmer mit Fruhstick vom Schlemmerbuffet
ab 399 €
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Mullers Gans,
ganz lecker

Bergisches Ganse-Mend in der Muhle

Die Tage werden langsam kuhler. Jetzt beginnt
die schonste Zeit fur Bergische Winterkuche
und echten Heimatspezialitaten.

Alle Jahre wieder starten wir traditionell mit der
Martinsgans. Freuen Sie sich bis Weihnachten auf ein
klassisches, bergisches Meni mit knuspriger Gans,
feinen Beilagen und winterlichem Dessertklassiker.

,Gans, ganz lecker” ist bergischer Wintergenu3
in mehreren Akten..

Rechtzeitige Reservierung erbeten.
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Genuss verschenken,
war noch nie so schon.

Verschenken Sie kulinarische Erlebnisse,
gemeinsame Stunden und besondere
Momente. Wie ware es beispielsweise mit
einem Kultursonntag-Ticket, einem
Kochkurs in der Miuhlen-Kochschule, einem
Nelson Miller Kochbuch, oder einem
Candle-Light Dinner?

Uberraschen Sie lhren

Lieblingsmenschen mit
unvergesslichen Augenblicken.

Advents-Tea-Time
in der Orangerie

Unser Advents-High-Tea verbindet die
traditionelle britische Teetradition mit
festlicher Weihnachtsstimmunag.

An den Adventssonntagen genieBen Sie nachmittags
in der Orangerie die liebevoll zusammengestellten
suBen Leckereien aus unserer Miihlen-Patisserie

u.a. den MULLERS Christstollen und die Wintermar-
melade. Dazu ausgesuchte Tees, Gluhwein oder eine
Kaffeespezialitat.

42 € p.P. Reservierung erbeten.




BN SONNTAG, 29. NOVEMBER | AB 18.30 UHR

Klassik in der Muhle

Der Konrad-Adenauer-Bihne wird zum
Klassik-Konzert-Saal. Ein eleganter Kultur-
abend zwischen Konzert, Dinner und
Muhlen-Atmosphare.

Erleben Sie einen stilvollen, emotionalen und
musi-kalischen Abend mit Kammermusik.

3-Gang-Menu und Musik
109 € p.P. Getranke nach Verzehr.
Ticketbuchung erforderlich.
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SONNTAG, 20. DEZEMBER | AB 18.30 UHR

Jazz in der Muhle

Swinging Christmas mit Indigo Jazzlounge

Weihnachten, wie man es fuhlen mochte,
stilvoll, herzlich, klangvoll.

Winterglamour im Konrad-Adenauer-Saal mit Neu-
interpretation vieler internationaler Weihnachts-
klassiker. Ein Weihnachtabend mit vertrauten
Melodien, voller Swing, Jazz, Soul und winterlichen
Genussen von Nelson Miller & Team.

3-Gang-Meni und Musik
109 € p.P. Getranke nach Verzehr.
Ticketbuchung erforderlich.
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s FREITAG 25. & SAMSTAG 26. DEZEMBER

Weihnachten
in der Muhle

Festtage voller Genuss und besonderer Momente

Wenn der Winter die Diepeschrather Muhle
in Festtagstimmung hullt, Kerzenschein die
Raume erfullt und der Duft winterlicher Kost-
lichkeiten in der Luft liegt, beginnt eine der
schonsten Jahreszeiten.

Festtage voller Genuss, Entschleunigung und beson-
derer Momente. Verbringen Sie den ersten oder zwei-
ten Weihnachtstag in der festlichen Mihlenatmos-
phare und genieBen Sie mit der Familie und Freunden
Nelson Mullers fein komponierte Menus mit der herz-
lichen Gastfreundschaft des gesamten Teams.

Jeweils 12.30-15 Uhr: Traditionelles Weihnachts-
menu in 4 Gangen 95 € p.P. Getranke nach Verzehr.

Jeweils ab 18.30 Uhr: Festlicher Weihnachtsgenuss
in 5 Gangen 125 € p.P. Getranke nach Verzehr.
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Leiser Luxus und Genuss

Erleben Sie den Jahreswechsel mit kulinari-
schen Hohenpunkten, ausgesuchten Weinen
und festlicher Eleganz. Wenn um Mitternacht
die Glaser klingen und die ersten Momente des

. neuen Jahres beginnen, wird die Diepesch-

v,

~ rather Muhle zu einem Ort voller Freude,
~ Genussmomente und Erinnerungen..

Prosit Neujahr!

DONNERSTAG, 31. DEZEMBER | AB 18:30 UHR

Sterne-Silvester im
Fine-Dining-Restaurant

Das Jahresfinale mit Sternekoch Nelson Mullers Hand-
schrift. Exklusiv, fein und limitiert. Ein exklusiver
Jahresausklang an einem Ruckzugsort mit guter
Unterhaltung, einem Silvester-Dinner der Extraklasse
mit Weinbegleitung, Mitternachts-Moment mit Cham-
pagner und Snacks und mit groBer Silvesterparty mit
D) im Konrad-Adenauer-Saal. 395 € p.P.

Limitiert auf 30 Platze. Reservierung erforderlich.
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DONNERSTAG, 31. DEZEMBER | AB18:30 UHR

Festlicher Jahres-
wechsel in der
Brasserie Mullers

GenieBen Sie ein feierliches Silvester-Dinner, bevor es
spater zur groBen Silvester-Party in den Konrad-Ade-
nauer-Saal geht. 295 € p.P. inkl. Weinreise, 245 € p.P.
ohne Weinreise. Reservierung erforderlich.

DONNERSTAG, 31. DEZEMBER | 23-3 UHR

Silvester-Party im
Konrad-Adenauer-Saal

Eine Silvesternacht voller Eleganz, Lebensfreude und
unvergesslicher Augenblicke. Festliche Atmosphare,
musikalische Highlights, coole Drinks, Mitternachts-
Snacks und ausgelassene Partystimmung sorgen flir
einen unvergesslichen Jahreswechsel in der Muhle.
Buchen Sie rechtzeitig die Silvester-Party.

Tickets 69 € p.P. Getranke nach Verzehr.

25.DEZEMBER 2026 - 1. JANUAR 2027

Entspannte &
genussvolle Festtage

Kulinarischer Weihnachtskurzurlaub mit 1 Uber-
nachtung, Frihstiick vom Schlemmerbuffet & fest-
lichem Weihnachtsmeni ab 315 € p.P.

Silvester Relax & Celebrate mit 2 Nachten, Friihstick
vom Schlemmerbuffet, Silvesterfeier & Entspan-
nungsmassage im Mihlen-Spa ab 950 € p.P.
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DIENSTAG, 15. SEPTEMBER |17-22 UHR

Kochkurs mit
Nelson Muller

Saisonale und regionale Vielfalt entdecken.
An einem Abend unter Freunden.

Kochen Sie in der Muhlen-Kochschule mit Nelson
Mdller und Team. Schauen Sie dem Sternekoch tber
die Schulter und genieBen Sie gemeinsam ein
exzellentes 4-Gang-Menu mit korrespondierenden
Getranken und guten Gesprachen.

Teilnahme auf Anfrage und nach Verfugbarkeit
395 € p.P.

Ubernachtungen im Superior-Doppelzimmer
inkl. Fruhstuck vom Schlemmerbuffet ab 276 €

Kochkurse 2026 in der
Muhlen-Kochschule

Das Team liefert in perfekt eingerichteten
Raumen mit hochwertigen Produkten,
klassische und innovative Ideen rund ums
Thema Kochen und GenieBen.

Nach einem Kochkurs in unserer Muhlen-Kochschule
konnen Sie problemlos ein individuelles Menl zaubern.
Freuen Sie sich auf einen Kochkurs mit viel Herz,
guter Laune, lieben Menschen und natirlich gutem
Essen. Fir Firmen gern auch als Teambuilding.

Termine 2026, 2. Halbjahr

So,12.Juli  ab 11 Uhr Bella Italia
Di, 13. Okt. ab17 Uhr Beef & More
So,8.Nov. ab 11 Uhr Gans ganz lecker

Di,24. Nov. ab 17 Uhr Weihnachts-Menu

Inkl. Aperitif, Fingerfood und 3-Gang-Menu
Dauer ca. 4,5 Stunden 189 € p.P.
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Das individuell gefihrte Boutique Hotel ist einge-
bettet in eine wunderschone Naturlandschaft mit
sanften Hugeln, tiefen Waldern - durchzogen von
Bachen und Seen.

Fernab von Hektik und Stress, und dennoch ver-
kehrsgunstig zu den Rheinmetropolen Kéln und
Dusseldorf gelegen, hat Nelson Mller seine Vision
von einem exklusiven ,Tasteful Hideaway“ perfekt
umgesetzt und eine neue Dimension aus First-
Class-Hotel und Spitzengastronomie geschaffen.

25 Designer Zimmer und Suiten, 1 Owner Suite

Muhlen-Spa mit Sauna, Hammam, Natur-Badeteich,
Muhlen-Beauty, Mihlen-Gym,Yogaraum, Massagen,
Hydrojet-Entspannung und Day-Spa

Sternerestaurant ,Schote“ mit Chefs Table
Brasserie ,MULLERS in der Miihle®

Event-Locations:
Orangerie, Wintergarten, Konrad-Adenauer-Saal,
Executive Boardroom ,Waldblick®, Kochschule

Porsche Shuttle-Service, E-Bike-, E-Roller-
und E-Scooter-Verleih

Viele Freizeitaktivitaten, wie
Hike & Bike, Reiten, Golfen, Angeln u.v.m.
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TASTEFUL HIDEAWAY

Besuchen Sie
unsere Webseite
fur Reservierungen
und unsere aktuellen
Menu-Karten vom
MULLERS und

der Schote.

Termine 2026
Juli - Dezember

2. Aug
30. Aug
30.Aug
2./3.Sept
8. Sept

15. Sept

27. Sept
ab1. Okt
11.-14. Okt
11. Okt

18. Okt

22. Okt

25. Okt

31. Okt

11. Nov -
23.Dez

29. Nov,

Dine & Dance THE OPEN AIR

Lu Jong Yoga Retreat mit Ralf Bauer
OMERO Treffen

Schulstart

Fine Food Days Cologne

Kochkurs mit Nelson Muller
Kochkurse in der Miihlen-Kochschule

Kultursonntag: Literatur in der Muhle
Kurbis-Ment im Mdllers in der Muhle
Das Wandern ist des Mdllers Lust
Dellbrtcker Jazzmeile

Nelson Mdller & Friends

Cologne Comedy Festival
Kultursonntag: Comedy in der Miihle

Halloween-Party

Mullers Gans, ganz lecker

Advents-Tea-Time in der Orangerie

6./13./20. Dez

29. Nov

20. Dez

25./26 Dez

31. Dez

Kultursonntag: Klassik in der Miihle

Kultursonntag: Jazz in der Muhle
mit Indigo Jazzlounge

Weihnachten in der Muhle

Gourmet-Silvester in der Schote
Festlicher Jahreswechsel im Miillers
Silvester-Party, Konrad-Adenauer-Saal
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DT

by NELSON MULLER

MULLERS

in der Miihle —
by Nelson Miiller

DIEPESCHRATHER MUHLE
by Nelson Muller

Diepeschrath 4 | 51469 Bergisch Gladbach
info@diepeschrather-muehle.de | +49 2202 27117-0
diepeschrather-muehle.de



