Portion LiVar Schinken Prosciutto di Monastero.....................cccccoovvviiiiiice e, 13,00
Portion Joselito Ibérico Jamdn Gran Reserva de Bellota .......ooovvvvvevieeeiiiiiiiii, 28,00
PortionJordan Oliven...............oov )....11,50
Gillardeau-Auster mit Zwiebel-Vinaigrette &Chesterbrot.........cccoovevieeiieeene. Stk. 6,50

Bergische Lachsforelle aus der Mihle gerauchert mit frisch gehobeltem Meerrettich,
Reibekuchen & Wildkrautersalat vom Keltenhof ........ooovieieii 19,50
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Feldsalat & Triffelvinaigrette...(y)...18,00

GruB aus Thailand — Thunfisch in Sesam gebraten mit Wakame Nudelsalat

U S B S M IS et e 21,50

Rindertatar mit gerdstetem Sauerteigbrot, Bergischem Kase,

Eigelbcréme & PIIUCKSSAIat....c..cvviiiieiceiceice e et 21,50

Bunter Salat der Saison mit eingelegtem Gemdise, Kernen & Nlssen

wahlweise mit Himbeervinaigrette oder unserem Hausdressing...................... )....12,50
Mt FISCRIIIOt e e + 18,00
mit gebratenen Steakstreifen...................c..c.ocoiii e, + 18,00
mit gegrillten, argentinischen Wildfang-Rotgarnelen................c..ccoeeerenennnns +18,00

»Prunier” Caviar vom sibirischen Stor klassisch mit Blinis,
Frihlingslauch, Schalotte, gehacktem Ei & Créme fraiche

e feines, schwarzes Korn, kraftig, Wlrzig, 15 8 coovviviieeee e 52,00
Bouillabaisse mit Venusmuscheln, Queller & Sauce Rouille ........cccooevvvvveionnnnn.n. 19,50
Klrbiscremesuppe mit kalt gepresstem Kurbiskernol..........cccooovieeevieinnnee, 1’ ...14,50
wahlweise mit gerauchtem Entenschinken ........ccccvviiiiiiiiiiiiiic e, 16,50
RELAIS &
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Fisch des Tages mit Blattspinat, Kartoffelplree & Schnittlauchol ..o 32,00
Steinbutt mit Safran-Muschelragout & Stielmus.........ccooviiiiiiiiiii e 49,00
VEGETARISCH / VEGAN

Kebab vom Hokaidokiirbis, Austernpilzen & Datteln

mit Cous Cous & gerdauchertem JOhUI........coovviiiiiiiiiiiecece e ¥).-.-21,50

Vegane Currywurst mit Mumbai Curry, belgischen Pommes

& VEZANET MaAYONNAISE ceiiiiiiieeeeeeeeeeeeeiceee e e e e e e et eee e e e e e e e e ee s e e e eeeeessssaaannnns «)--- 12,00

Linguine aglio, olio @ Peperoncino..................cccoooiiiiiiiiiiiccccc e .- 17,00
MITFISCRTIEL ... e ).+ 18,00
mit gebratenen Steakstreifen ..., + 18,00
mit gegrillten argentinischen Wildfang-Rotgarnelen...............................c.c. + 18,00

Linguine mit TriffelrahmsolRe & Herbsttriiffel..............ccccoeveiieieieiieieee @ ....26,50

Rehkeule ,,Baden Baden” mit Rahmwirsing & pochierter Birne.........c.ccccccovvvevnnennn. 38.00

Rinderfilet mit wildem Brokkoli & griiner-Pfeffer-RahmsofRe..........ccccceovvivvivviveinnn.. 49,00

Kalbs-Currywurst mit hausgemachter CurrysolSe, belgischen Pommes

MY ONNAISE et 16,50

Wiener Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat, Anchovis, Limette

L ST ST =] A TR 36,00

Rheinischer Sauerbraten mit Rotkohl, KI6Ren & Ribenkrautsofle........cccccvvvveeeeenn. 36,00

Miillers Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster & Joghurteis .........cccoveeiveiiiiiinnn. 15,50

Opera-Schnitte Original Beans 70% Cru Virunga Schokolade

mit Kaffeemousse & MangOSOIrDEt.......c..oviioiciee e 15,50
Sorbet du Chef ohne oder mit Champagner......c..cooovveiiiieicccccieeceeee 4,00/ 8,00
Kdseauswahl von Bernard Antony mit Sauerteigbrot & Feigensenf................... 24,00
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QR-Code scannen
und noch mehr entdecken!



